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., Avsmaknings-menyer

Lilla meze

12 kalla & varma meze

Hummus, Baba Ghanouj, Makdous,

Muhammara, Tabbouleh, Labneh,

Yalanji, Kubbeh, Ostrullar, Oliver,

Halloumi Fries, Musakhan Rullar &
Khoboz.

VEGETARISK ALTERNATIV
(Manakish Za'atar & Falafel)

249 per person

Bestélls av minst
tva personer & uppat

Vegan meze

10 kalla & varma meze

Hummus, Makdous, Yalaniji,
Tabbouleh, Falafel, Batata Harra,
Oliver, Linssoppa, Manakish
Za'atar, Vegan Zahra & Vegan
Khoboz.

249 per person

Bestills av minst
tva personer & uppat

Stora meze

18 kalla & varma meze

Hummus, Baba Ghanouj,
Labneh, Muhammara, Makdous,
Yalanji, Falafel, Tabbouleh,
Zahra, Jawaneh, Batata Harra,
Oliver, Manakish Za'atar,
Manakish Jibneh, Kubbeh,
Ostrullar, Halloumi Fries,
Musakhan Rullar & Khoboz.

349 per person

Bestills av minst
tva personer & uppat

Lyxmeny

10 kalla & varma meze

Hummus, Baba Ghanouj, Labneh,
Muhammara, Makdous, Yalanji,
Oliver, Kubbeh, Tabbouleh,
Halloumi Fries & Khoboz.

Valfri huvudratt
(per person / Mansaf ingar ej)

Dessert: Layali Lebnan

399 per person

Bestélls av minst
tva personer & uppat




@ Hummus
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clteniis (kikartsrora)

Baba Ghanouj

£¥) (auberginerora)

Tzatziki

G¥a (yoghurtréra med gurka)

£¥ 0 (kramig ost med Za'atar)

) Muhammara
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(paprikaréra & valnotter)

L¥ 0 med vitlok & valnétter)

Yalanji (vinbladsdolmar

Goest med ris & gronsaker)

CE o (oliver)

Torshi

£ (picklade grénsaker)

Tabbouleh (persiljesallad

med bulgur & tomater)

Tahlnl Sallad
Gh;!énm (tomat & gurka med
hemgjord tahini-yoghurtsas)

med krispigt brod, picklad

6k, tomat, gurka & sumac)
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Fattoush (sét & syrlig sallad ¢ J

Halloumi Fries

Glutenfri

Ostrullar

@ Zahra (friterat blomkal
£ & vitloksdressing)

Falafel

Gﬁnﬁ (serveras med chilisas)

Batata Harra
¥) (chilipotatis)

Glutenfri

Pommes (serveras

E¥ 2 med ketchup)

Khobos

(hembakat pitabréd)

Adas (linssoppa

med krispigt brod)

@ Manakish Za'atar

(ortpizza)

Manakish Jibneh

(ostpizza)

Kubbeh

(fyllda bulgurbollar
med noétfars & 16k)

@ Musakhan Rullar

@ Jawaneh Djaj
¥ (friterade kycklingvingar)

Glutenfri
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T FAKHED DJAJ MAHSHI w2\ 159

Palestinskt kyckling klubbfilé fylld med ris,
morot och artor toppad med rostade nétter.
Serveras med tzatziki & sidosallad. (20 - 25 min).

Glutenfri

\\\id TRADITIONELL MUSAKHAN $1J& eSoun @

2
@ Rostad kyckling brostfilé med sumac, olivolja &
karamelliserad 16k pa Taboon-bréd toppad med

rostade notter. Serveras med tzatziki & sidosallad.
(20 - 25 min).

Kyckling MOLOKHIA Z\>>as-glo @

Egyptisk spenat gryta med citron & vitl6k, ugns-
bakad kyckling brostfilé & ris toppad med rostade
notter. Serveras med sidosallad. (15 - 20 min).
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KUBBEH LABANYEH o) 53 @

4
@ Fyllda bulgurbollar med nétfars & I6k i varm
yoghurtsas toppad med persilja, vitlok & pinjendtter.
Serveras med ris & sidosallad. (15 - 20 min).

SHUSH-BARAK i

Dumplings med nétféars & |6k i varm yoghurtsas
toppad med persilja, vitlok & pinjenétter. Serveras
med ris & sidosallad. (15 - 20 min).

. Vi reserverar oss for eventuella felskrivningar.
Ar det nagot du inte tal? Fraga oss om vad maten innehaller.



G @

Glutenfri

. Huvudratter

KOFTA BIL BANDOURA doidyas @

Lamm & kalvfars i ugnen med tomater & chilipeppar
med ett tacke av bréd. Serveras med ris, tzatziki &
sidosallad. (20 - 25 min).

FOKHARET LAHEM > t\sd

Hoégrevsgryta med grénsaker, rosmarin, granatappel-
sirap & pinjen6tter med ett tacke av brod. Serveras
med ris, tzatziki & sidosallad. (20 - 25 min).

MAKLOUBEH aylan

One pot Palestinsk upp och nervand lammlaggi 4
timmar med kryddris & grénsaker toppad med rosta-
de noétter. Serveras med tzatziki & sidosallad.

(20 - 25 min) .

MANSAF JAMEED 2> conin @

Lammléagg i 4 timmar kokt med dkta Jameed (en
soppa gjord av torkad farmjélk). Serveras med tunn-
bréd & ris toppad med persilja & rostade nétter.

(25 - 30 min).

. Vi reserverar oss fér eventuella felskrivningar.
Ar det nagot du inte tal? Fraga oss om vad maten innehaller.
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Vegetariskt

VEGETARISK MEZE TALLRIK )\t a0

Hummus, Baba Ghanouj, Labneh, Muhammara, Tab-
bouleh, Makdous, Yalaniji, Falafel, Halloumi Fries,
Zahra, Oliver, vitloksas & Khoboz. (15 - 20 min).

MOLOKHIA BIL FALAFEL a%&)\yaus-gln

Egyptisk spenat gryta med citron & vitl6k, Falafel & ris

toppad med rostade nétter. Serveras med sidosallad.
(15 - 20 min).

MUJADDARA o

Grona linser med ris, karamelliserad 16k, kikartor

& halloumi. Serveras med tzatziki & sidosallad.
(15 - 20 min).

Vegansk Variant (Blomkal & Hummus).

13 | BARNMENY Jéblaw>g

©

Kycklingnuggets, pommes, ketchup &
sidosallad.

. Vi reserverar oss fér eventuella felskrivningar.
Ar det nagot du inte tal? Fraga oss om vad maten innehaller.



Dessert

Bashousa  owouw

Mannagrynskaka med kokos, saffran, kardemumma,
pistaschndtter & hemgjord sockersirap. Serveras med
vaniljglass.

Layali Lebnan oy Ju)

Mannagrynspudding toppad med Qeshta (Arabisk
kramig gradde), pistaschnotter & hemgjord sockersirap.

Kunafeh &\

Tunna degtrédar fylld med akkawiost & pistaschnétter.
Serveras med hemgjord sockersirap.

Lagg till vanilijglass (+25 kr).
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4/@ \\/\ D ryc ker Klassisk Mojito 0% 65
: Bjérnbéarsmoijito 0% 69
A Pink Grapefruit Lemonade 43
Ginger Beer 45
X Laisk 35 Mystic Mango Lemonade 43
(Fritz Kola/ Fritz Kola zero sugar/ Cherry Blossom Tonic 45
Fritz Limo Orange) Bitter Lemon 45
Kolsyrat Vatten 25
(Naturell/Granatépple/Citron)
Barnsaft 19
Apelsinjuice as Palestinskt Kaffe i kanna 493
] Ayrcm (Turkisk yoghurt) 45 MyntG_Te 39
Maramia-Te (Salvia) 39
Bryggkaffe 25
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